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VinoTinto deAutor.
Vino Ecoldgico.
D.O.Toro.

Produccion limitada a 3500 botellas de 750 ml y 350
magnums.

% LAUVA

100% de la variedad autoctona Tinta de Toro de
nuestros vinedos propios plantados en 1900y 1920.
Cultivo ecoldgico en vaso, en secano y parte trabajado
con caballo.

L!j LA ELABORACION

Vendimiamanual en cajasde 15 kg.

Despalilladoy estrujado.

Fermentacion natural espontanea sin sulfitos afiadidos
en depositos abiertos de acero inoxidable
termoregulados.

Maceracion pelicular de tres semanas, con dos
remontados manuales al diay dos delestage al final.

=) LA CRIANZA

Pasa los seis meses del invierno castellano en depdsito
consusliasfinasy batonnages.

Luego pasa unos 30 meses en barricas nuevas de roble
francés de 225 litros.

TiNTA DE ToRO w ELVINO
LA V A Cereza muy profundo. Aromas muy potentes y
cautivadores de frutos negros maduros, de regaliz y
D pimienta negra con notas balsamicas y minerales, y
E LA toques de grandes puros. Boca con mucha potencia,

QUIET UD granequilibrioy unaarmoniasorprendente.

Un Tinta de Toro singular y Unico, para impresionar y
quedargrabadoenlamemoria.
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