QUINTA DE LA

QUIETUD

IN QUIETUD

VinoTinto Natural.
Vino Ecoldgico.
D.O.Toro.

%> LAUVA

100% de la variedad autdctona Tinta de Toro de
nuestros viiedos propios plantados entre 2000y 2004.
Cultivo ecoldgico en vaso, en secano y trabajado con
caballo.

! LA ELABORACION

Vendimiamanual en cajas de 15 kg.

Despalilladoy estrujado.

Fermentacion natural espontanea sin sulfitos afadidos
en depdsitos abiertos de acero inoxidable
termoregulados.

Maceracion pelicular de dos semanas, con dos
remontados manualesal diay un delestage al final.

Ve I LA CRIANZA

IN QUIETUD

Pasa los seis meses del invierno castellano en depdsito

3 R == consusliasfinasy batonnages. Sin sulfitos afadidos.
‘ Se termina afinando en depdsito hasta ser
| § embotellado después de su primer verano. Sin sulfitos
a o anadidos.

TINTA DE TORO

2019 Y ELVINO

PuUrpura muy profundo. Aroma potente de frutos
negros, de balsamicos y de regaliz con fondo mineral.
Boca muy densa, con una estructuratanica de caracter.
Mucha personalidad.

Para los amantes de los vinos Nature y para quienes se
atreven conunaTintadeToro enestado puro.

BODEGA DPTO. COMERCIAL

info@quintaquietud.com

+34 980 568 019 NACIONAL EXPORT

Camino de Bardales, s/n | Juan Carlos Rodriguez Laura Vazquez Rajo
49800 Toro. Zamora comercial@quintaquietud.com | laura@quintaquietud.com

Apartado de correos n°34 | +34 686 486 990 +34 678 454 653
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