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VinoTinto Reserva.
Vino Ecoldgico.
D.O.Toro.

%> LAUVA

100% de la variedad autdctona Tinta de Toro de
nuestros vinedos propios plantados entre 1960y 1988.
Cultivo ecoldgico en vaso, en secano y parte trabajado
concaballo.

! LA ELABORACION

Vendimiamanual en cajas de 15 kg.

Despalilladoy estrujado.

Fermentacion natural espontanea sin sulfitos afadidos
en depdsitos abiertos de acero inoxidable
termoregulados.

Maceracion pelicular de dos semanas, con dos
remontados manuales al diay dos delestage al final.

=) LA CRIANZA

8T A Pasa los seis meses del invierno castellano en depdsito
3 O U I E T U D consusliasfinasy batonnages.
Luego pasa 24 meses en barricas de roble francés de

225 litros conun maximo de 33% de maderanueva.

TINTADETORO EL VINO
RRESE R V A Y

Cereza muy profundo. Aroma potente y complejo de
confitura de frutos negros, de regaliz, de finos tostados
(cacao negro) y toques minerales (grafito). Boca densa
y elegante, conmucha personalidady persistencia.

Unvino para gourmets, congran potencial de guarda.
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